
卒業生の声
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アーク溶接、
フォークリフト、
危険物取扱者、
刈払機取扱作業者、
日本農業技術検定、
ビジネス文書検定、
英語検定、漢字検定、
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食品技術科カリキュラム

※教育課程は変更になることがあります。

農 業 科 食品技術科 食のマイスターを目指す

　食品製造に関する実習や、食品化学に関
する実験などをとおし、食品について実践
的に学習する学科です。農産加工・調理を学
ぶ「食品加工コース」と、製菓・製パンの理
論と実技を学ぶ「製菓・製パンコース」と進
学を目指す「特進コース」があり、関連す
る大学や調理師の専門学校への進学、パティ
シエやパン職人を目指す人に適しています。

取得できる資格

　私は将来、管理栄養士の資格を取得し、栄養教諭として小中学校での食育に取り組みたいと
考えています。食品技術科は、食品に関する専門的な知識・技術を習得するための実践的な実
習が多くあります。私は製菓・製パンコースを選択し、実習での経験を生かしてスイーツコン
テストに出場し、最優秀賞を受賞することができました。
　また、課題研究では「鉾田の食材を使った完全栄養食の開発」というテーマでプロジェクト
活動を行い、私自身の将来の目標を決めるきっかけとなりました。食品技術科では多くのこと
を学び、有意義な３年間を送ることができました。食品に興味がある人、座学より実習が好き
な人に、食品技術科をおすすめします。

坂田　愛美（大野中学校出身）　　常磐大学人間科学部　健康栄養学科
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